Dobrodosli
i Asber Tek ...

Vzemite si ¢as zase in uzivajte vizbranih jedeh!



PRSUT PARMA
S SIROM

200 g
(1,6)

19,90

CAPRESE
BURRATA

sezonska mesSana zelena solata,
paradiznik, burrata, bazilika
(1,6]

9,90

GOVEJI
CARPACCIO

carpaccio, rukola, parmezan,
paradiznik

(6)

14,90




\Q ponba

Rebra pripravljamo na naéin KCBS - low & slow cooking.
Meso na nizki temperaturi toplotno obdelujemo in dimimo s hrastovim ter
cesSnjevim lesom do 8 ur, kar daje tej pripravi reber dodaten poseben car in

okus. Ob koncu pecéenja rebra premaZemo z BBQ omalko.

DIMLJENA PIVSKA KLOBASA
REBRCA Coleslaw solata,
450 g, Coleslaw solata, ocvrt krompiréek in
ocvrt krompiréek in bela gorcitna omaka
omalka (1,6,8,10,11)
(1,8, 8,10,11)
16,90 12,90

_ MARINIRAN
PISCANEC NA ZARU
300 g piS¢anca, ocvrt
krompircek in bela omaka
(1,6,8,10,11)

PULLED PORK
BURGER

bombeta, 150 g natrgane
dimljene svinjine, Cheddar

sir, Coleslaw solata, ocvrt
krompircek in bela omaka

(1,2,6,8,10,11)

12,90 13,90



nove dimenzije

Ce ste se iz nase ponudbe odloéili za steak, vam priporoéamo, da si izberete
Dry Aged Steak (suho zorjeni steak), ki ga sami zorimo, najmanj 30 dni.

Izbrano meso je iz lokalnih kmetij.

SUHO ZORJENO MESO 8,90 /100¢
(Dry Aged)

KAJ JE SUHO ZORJENA GOVEDINA?

Suho zorjen steak je staran pred uzivanjem. Steaki

so lahko zorjeni od 7 do celo 120 dni. Najpogostejsi
c¢asovni okvir za suSenje steaka je 30 dni. Meso se v
tem ¢asu ne pokvari, saj se starajo v pogojih, ki strogo
nadzorujejo raven vlage, temperature in bakterij. Med
postopkom suSenja se vlaga iz mesa €rpa, to povzroci,
da okus govejega mesa postane Se mocnejsi in bolj
aromatiden. Se veé, proces staranja povzroéi, da
naravni encimi govedine razgradijo vezivno tkivo v
mesu, zaradi cesar je mehkejSe, hkrati pa vasi govedini
doda prijeten oresckast okus.

Sedaj pa k peki mesa. Ce sluéajno sedite v rastavracij,
kjer ponujajo suho zorjene steake, vas lepo prosimo:

»Ne naroéajte mesa peéenega preko medium in
vzemite si ¢as zanjl«

Suho zorjen steak je bil mesec ali dva negovan v zorilnici.
Kmet, mesar in chef so vanj vlozil svojo duso, vi pa

ste to placali. Kadar prepecemo meso, je Skoda tako
vaSega mesa, kot vaSega denarja. Izberite raje nasSega
mariniranega pis¢anca, ki je izvrsten.



MIBRASA®

Steak, ki vas bo drzal pokonci.
Zdaj je ¢as, da ga poskusite!

GOVEJIFILE - Beefsteak 32,00

250¢g+

File mignon je najbolj cenjen kos mesa. Zelo
malo mascobe, izredna mehkoba, spada
namre¢ med najmanj obremenjene miSice
govejega mesa. Ko povezete okus, teksturo in
samo pripravo, dobite odliéno priloZznost, da se
samo prepustite trenutku in uzitku ...

RIB EYE steak - Black Angus

300g+

Steak z rebrastimi oémi in trakovi mascobe.
Mascoba se med peko topi, napoji meso in

se pretvori v bogat okus govedine. Kalorij ne
Stejte, vse kar morate presteti so trenutki, ki jih
prezivite v uzivanju bozanskih okusov z zara.

RAMSTEAK - Black Angus 32,00

300g+

Cenjen zaradi fine teksture in maslenega
okusa. Srednje mehko meso, ki ob strani skriva
sladko mascobo. Zato ... mehak, socen in
okusen, to pove vse.

V Salsi pecemo steake v Mibrasa zaru.
Ob steaku se prileze kozarec dobrega vina,
ki ga lahko izberete iz naSe ponudbe.

Meso pecemo do stopnje medium o0z. manj.

TRIS STEAROV 95,00

800¢g+
Ramsteak, Rib Eye, Beefsteak s prilogo za 2
osebi

SEFOV STEAK 35,00

300g+
S tartufno omako, polento in zelenjavo na
zaru (1,2)

SURF & TURF 35,00

200¢g +
Beefstealk, Black tiger gamberi, zelenjava na
Zaruy, parmezan (1,2, 3)

TAGLIATA250 g

250¢g+

Rezine mesa po izbiri (Beefsteak, Rib Eye,
Ramsteak), rukola, parmezan

(16)



Burgeriji

Za dodatek

Slanina 1,50

Jajce (2) 1,50

Jalapeno 1,00

EL CLASSICO

bombeta, zorjeni goveji polpet 170 g, sortirana zelenjava, Cheddar sir,
mehka solata, hisni dresing, ocvrt krompiréek s cocktail omako
(1,2,86,8,10,11)

GREEN GOLD

bombeta, zorjeni goveji polpet 170 g, sortirana zelenjava,
karamelizirana ¢ebula, slanina, brie, mozzarella, rukola,
hiSni dresing, ocvrt krompiréek s cocktail omako
(1,2,6,8,10,11)

EL GAUCHO

bombeta, zorjeni steak 150 g, sortirana zelenjava, karamelizirana
¢ebula, mozzarella, rukola, gor¢iéni dresing, ocvrt krompirek s
cocktail omako

(1,2,8,8,10,11)

EL MAJOR POLLO

bombeta, piSéandji file 150 g, mozzarella, paradiznik, mehka solata,
hiSni dresing, ocvrt krompiréek s cocktail omako
(1,2,86,8,10,11)

BURGER DE ATUN

bombeta, tunin steak 150 g, svez in suSen paradiznik, rukola,
balzamica, Coleslaw solata
(1,2,8,8,10,11)

EL TRUFFO STEAK

bombeta, zorjen steak 150 g, rukola, balzamica, brie, tartufna
majoneza, prah belega tartufa, ocvrt krompiréek s cocktail omako
(1,2,8,8,10,11)

12,90

13,90

14,90

11,90

14,90

16,90



Nase solate

CEZARJEVA SOLATA 12,90
S PISCANCEM

sezonska meSana zelena solata, piSc¢ancje prsi
200 g +, paradiznik, koruza, cezarjev preliv,
kruh

(1,6,10,11,12)

STEAKHOUSE SOLATA 19,00

ramsteak Argentina 200 g +, sezonska meSana
zelena solata, paradiznik, mozzarella, kruh
(1,2,6)

SOLATA BLACK TIGER 18,00

sezonska meSana zelena solata, gamberi Black
tiger, mozzarella, paradiznik, parmezan, kruh
(1,3,6,8,9,11,12)

CAPRESE BURRATA

burrata mozzarella, sezonska mesana zelena
solata, paradiznik, bazilika, kruh
(18)

TUNA STEAK KROZNIK

sezonska mesana zelena solata,
tuna steak 200 g, mozzarella, paradiZznik, kruh
(1,3,6,8,9,11,12)

GRSKI KROZNIK

paradiznik, paprika, kumare, olive, sir iz
slanice, kruh
(1,6,11,12)

MALA GRSKA

paradiznik, paprika, kumare, olive,
siriz slanice
(1,6,11,12)

COLESLAW SOLATA

naribano zelje in korenje, Coleslaw preliv
(1,12)

SEZONSKA

sezonska meSana zelena solata, koruza,
paradiznik

mala
5,50
velika

7,50

Cezarjeva solata
s piSGancem




Klasika

pelati, fior di latte, kuhan prsut, Sampinjoni
(1,6,8,9,10,12)

Klasika plus

pelati, fior di latte, kuhan prsut, articoke,
koruza, Sampinjoni

(1,6,8,9,10,12)

Salami

pelati, fior di latte, suha salama, olive
(1,6,8,9,10,12)

Kmecka

pelati, fior di latte, slanina, suha salama, sladki
feferoni, Sampinjoni, ¢ebula

(1,6,8,9,10,12)

Mesna

pelati, fior di latte, mleto meso, paprika, ¢ebula
(1,6,8,9,10,12)

Mehiska

pelati, fior di latte, pikantna salama, mleto
meso, paprika, koruza, fizol, jalapeno paprika,
nacho sir

(1,6,8,9,10,12)

Kraska

pelati, fior di latte, Parma prsut, olive
(1,86,8,9,10,12)

Margarita

pelati, fior di latte
(1,6,8,9,10,12)

Peter

pelati, fior di latte, slanina, ¢ebula, sladki
feferoni, hrenovka, olive, kisla smetana
(1,6,8,9,10,12)

Kraska rukola

pelati, fior di latte, Parma prSut, rukola,
parmezan, svez paradiznik, olivno olje
(1,86,8,9,10,12)

Gurmanska

pelati, fior di latte, kuhan prsut, slanina, suha
salama, Sampinjoni, paprika

(1,6,8,9,10,12)

Tuna

pelati, fior di latte, tuna, ¢ebula, koruza, kisla
smetana
(1,8,4,6,8,9,10,12)

Morska

pelati, fior di latte, morski sadeZi, olive, Gesen
(1,3,4,6,8,9,10,12)

Vrtnarska

pelati, fior di latte, bucke, koruza, articoke,
rukola, parmezan, svez paradiznik, olivno olje
(1,6,8,9,10,12)

Stirje siri
pelati, fior di latte, mozzarella, gorgonzola, sir

iz slanice
(1,6,8,9,10,12)

Ostra

pelati, fior di latte, pikantna salama, mleto
meso, koruza, jalapeno paprika, pekoci feferoni
(1,6,8,9,10,12)

Pica pol - pol
Sestavljena pica po izbiri, z dvema razli¢nima
okusoma.




Dva prsuta 14,00 lf’elati, na(?ho, éampir}joni, k.oruza, c“:es.(vani 1,50
cebula, olive, feferoni, paprika, paradiznik,

bucke, fizol, rukola, articoke, kisla smetana,

jajce, sir iz slanice, cezarjev preliv in omake

pelati, fior di latte, kuhan prsut, articoka, prsut
Parma, rukola, svez paradiznik, parnezan
(1,6,8,9,10,12)

Burrata speclal 14’90 Fior di latte, kuhan prsut, salama, slanina, 2,00

pelati, fior di latte, svez in suSen paradiznik, sir incuni, hrenovka, tartufata

burrata, bazilika, olivno Olje .................................................................................

(1,6,8,9,10,12) Parma prsut, morski sadezi, tuna, mleto meso, 3’00
................................................................................. losos, gamberi

Burrata rukola

pelati, fior di latte, prsut Parma, rukola, sir
burrata, sveZ paradiZznik, olivno olje
(1,6,8,9,10,12)

Salsa special

pelati, fior di latte, slanina, losos, gorgonzola,
kaviar, cesen, kisla smetana
(1,3,4,6,8,9,10,12)

Istra

pelati, fior di latte, slanina, umeSano jajce,
rukola, tartufata, olivno olje, svez paradiznik,
parmezan

(1,2,6,8,9,10,12)

Salsa

pelati, fior di latte, slanina, losos, ¢esen, kisla
smetana
(1,3,4,6,8,9,10,12)

Hmeljarska

fior di latte, slanina, suhi ocvirki, cebula, kisla
smetana, paradiznik, buéno olje
(1,6,8,9,10,12)




Ocvrt krompircéek
(6)

Ocvrt krompiréek s parmezanom
in zeliséi

Ocvrt sladki krompiréek
(6)

Cebulni obroéki
(1,2, 6)

4890 (126

Mladi sir na zaru 5,50
............ (1)
ag0 S
Polenta na zaru 3,00
4,50

Hisna sladica 4,20
Dnevno sveza sladica. Povprasajte osebje.



REZERVACIJE:

070 33 34 35

www.steakhousesalsa.si

Naroé¢ilo hrane je mozno od 12. ure do 1 ure pred koncem delovnega Gasa.

Delovni ¢as:

nedelja in ponedeljek zaprto

sreda - sobota 12.00 -22.00
prazniki 12.00-17.00

RONERd.o.0. 3
Steakhouse Salsa Rimska cesta 72, 3311 Sempeter v Savinjski dolini, Slovenija
ID za DDV: SI27199355

©?<t» Cenik velja od novembra 2025.

Vse cene so izrazene v porcijah, evrih in vsebujejo DDV.
Vse fotografije so simboli¢ne in so nasa last.

Alergeni

Vse jedilahko vsebujejo sledi alergenov, ki povzrocajo alergije ali preobcéutljivost V primeru prehranskih omejitev ali alergij, vas
po Uredbi (EU) §t. 1169/2011 in smo jih oznaé¢ili z naslednjimi Stevilkami: naprosamo, da nas na to predhodno obvestite.
1. mlekoin mleéniizdelki 8. zrnje soje in izdelki iz njih

2. jajcainjajéniizdelki 9. zelenainizdelkiiznje

3. rakiinizdelkiiznjih 10. gorcicéno seme in izdelki iz njega

4. ribeinizdelkiiz njih 11. sezamovo seme in izdelki iz njega

5. orescki 12. zveplov dioksid in sulfiti

6. Zito, ki vsebuje gluten 13. voléji bob

7. arasidi 14. mehkuzci

... ter hvala za obisk!




LA LTS

e STEAKHOUSE
e 5151 € F—




